
Aprobat,

PRIMAII

]'E ADRIAN

CAIET DII SARCINI

Privind furnizare pachet alimentar pentrlr ProgramuI Na]ional ,, Masd sdndtoasd" de acordare a unui
suport alimentar pentru pregcolarii qi elevii $COLII GIMNAZIALE $TEFAN ISTRATE

I.ARTANE$TI, $COLII GIMNAZIALE NR.2 FARTANE$TI, $COLII GIMNAZIALE, VIILE.
GRADINITEI CU PROGRAM NoRMAL NR. I TAnT, ANE$TI, GRADINI EI CU PRoGRAM
NOI{MAL NR. 2 FARTANES'fI Si GRADINITEI CU PROGRAM NORMAL VIILE, COMUNA

nAnlANn$Tr, JUDETUT, GALATT

CAPIT'OLUL I. - INFORMATII CENERALE

Prezentul Caiet de sarcini face parte integrantd din DocLrmentalia de atribLrire si constituie
ansamblul cerinlelor pebaza cdrora of-ertantul participant la procedurd igi va elabora olerta sa, in
vederea atribLririi corrtractului de achizilii pLrblice avAnd ca obiect furnizarea pachetLrlui alimentar in
cadrul: ProgramulNational ,,Mas[ s[ndtoasd" de acordare a unui suport alimentar pentru preEcolarii si

elevii din structura $colii Gimrraziale $tefan Istrate Fdr{ineEti, jude{ul Gala{i.

AvAnd in vedere prevederile OrdinLrl nr.3.35217012025 privind aprobarea Listei unit6{ilor de
invdfamAnt preuniversitar incluse in Programul nafional "Masd sdndtoasS" in anul 2025, prevederile
FI.G. Nr. 2312025 privind institr,rirea Prograrnulni nalional "Masd sdndtoasd" in anul 2025,HG nr.
8012025 privind repartizarea pe unitati/subdiviziuni administrative-teritoriale, a sumei previzutc in
Legea bugetulLri de stat pe anr"rl 2025 nr.912025 pentru finantarea programului najional "Masd
Sdrr[toas5" a prcvederilor Hotdrdrii Consiliului Local Nr. l0 din26.02.2025, aprobareatipului dc suport
alimentar necesar implementarii programului pilot in cadrul $colii Gimnaziale $tefan Istrate Fdrtdnegti,

$colii Gimnaziale Nr. 2 Fdrl6negti, $colii Gimnaziale Viile, Gr6dinilei cu Program Normal Nr. I

FAr[dneEti, Gradinilei cu Program Normal Nr.2 F6r]dneEti gi Gradinilei cu Program Normal Viile,
Comuna F6r!5rreqti, Judelul Galali , deslisurarea procedurii de achizilie se efectureazd potrivit legislaliei
in vigoare: Legea 9812016 privind achiziliile pLrblice, HG39512016, Legea nr l0l/2016, astlel cd
procedura de atribuire a contractului este Procedura simplificata proprie.

CAPITOLUL II- CONDITII $ICERINTE GENERALE

2.1. Descrierea serviciului de catering- CPV: 55524000-9 Servicii de catering pentrr.r scoli.
Prestatorul trebuie sd asigure zilnic preg[tirea, prepararea gi li.;rarea hranei pentru un numdr de 366
beneficiari ai sistemului de invdldmdrrt din structura $colii Gimnaziale $tefan Istrate FArldnegti, in
cantit5tile Ei conlinLrtr"rl caloric stabilit prin normele de hrana prevdzute de legisla{ia in vigoare, confbrm
Ordirrului Ministrului Sarratatii nr.1563/2008 pentru aprobarea Listei alirnentelor nerecomandate
pregcolarilor si scolarilor qi a principiilor care stau labaza unei alimenta{ii san[toase pentru copii gi

adolescenti gi a altor reglementiri privind sdndtatea publicd ce fac obiectul serviciilor si a H.G. Nr.
2312025 privind instituirea Programului na{ional "Masi sinbtoasd" in anul 2025.



Atribuirea contractului se va face cu respectarea cuantumului aloca{iei zilnice de hrand ce va fi
stabilitprincontractul deservicii cateringdarnumai multde 15,00 lei cuTVAinclus.Sumeleofeftate
vor include o defalcare a costurilor, per porfie, pe urmdtoarele categorii:

- materie prima (a0%);

- transporl si distribulie.

in cadrul procesului de seleclie vor fi preferate gi considerate cd indeplinesc criteriul privind cel
mai bun rapoft calitate-pret acele oferte care aloca cel pulin 40o/o din suma disponibil[ per beneficiar
pentru achizitia materiei prime.

Porliile vor fi pregdtite gi preparate de c6tre ofertant in cantitAlile gi conlinutul caloric stabilit
prin normele de hran[ prevdzute de legislalia in vigoare Ei a principiilor care stau la baza unei
alimentalii s[n[toase qi vor respecta cerin{ele prevdzute de Regulamentul (UE) nr. l.l 6912011 al
Parlamentului European qi al Consiliului din25 octombrie 20ll privind informarea consumatorilor cu
privire la produsele alimentare, de modificare a Regulamentelor (CE) nr. 1.92412006 gi (CE) nr.
1.92512006 ale Parlamentului European qi ale Consiliului 9i de abrogare a DirectiveiSTl250lCEE a

Comisiei, a Directivei 90l496|CEE a Consiliului, a Directivei I 999ll0lCE a Comisiei. a Directivei
2000ll3lCE a Parlamentului European qi a Consiliului, a Directivelor 2002167lCE qi 200815lCE ale
Comisiei 9i a Regulamentului (CE) nr. 60812004 al Comisiei.

Livririle menir.rrilor de tip pachet alimentar, vor avea loc astfel:

l. Raportat la numdrul de beneficiarlzilan datoritd calendarului scolar 2024-2025, acesta are
urmdtoarele particularit6!i :

Caracteristici Cantitati
Pref/por{ie (lei ldra TVA) 13,76

Num5r maxirn portii 32.208
Numdr zile aotivitate didacticd 88

Total valoare maximd estimata/zi (lei 17ra TVA) 5.036" l6
'fcltal valoare maximi estimatd contract (lei fErd
TVA)

443.182,00

2. Structurat pe module de invdfdmdnt, structura anului qcolar 2024-2025 si 2025 - 2026, pana la
3 1 .122025 este urmdtoarea:

- Mai - Iunie - 20 zile;

- Septembrie Decembrie - 68 zile

Total zile de cursuri : 88 zile

3. Structurat pe nivelul de vdrst6, situalia se prezintd astfel:

3 - 6 ani :74 pregcolari;

7 -14 ani:292 elevi;

Total :366 beneficiari pachet alimentar.



Of-ertarrtul va preciza in oferta flnanciarl nurn[rul de portii livrate gratuit, respectiv cAte o por{ie
pentru flecare zi, ce se va constitLri zilnic, pentru o perioadd de 48 ore de Ia livrare, drept probd.

Of-ertantul are obligalia de a livra lirana zilrric dupd cr"rrn urnteazS:

- ora 09:00 - l0:00 $coala Cimnaziald $tefan Istrate FArfaneqti;

- ora 09:00 - l0:00 $coala GimnazialS Nr. 2 FAr{anegti;

- ora 09:00 - l0:00 $coala Gimnaziala Nr. 1 Viile;

- ora 09:00 - l0:00 Gradinila clr program norrna[ Nr. I Fdrtanegti;

- ora 09:00 - l0:00 Gridini{a clr program normal Nr. 2 Fdr![negti;

- ora 09:00 - l0:00 Grddini{a clr program normal Nr. I Viile;

Not[: BeneficiarLrliqi rezerva dreptLrl de a rnodifica orarul de servire a hranei, cu obliga{ia de a
anun{a prestatorul cLr 48 de ore inainte de data de livrare.

Acest program va putea fi modificat si adaptat, in mod corespunzitor, in firnclie de necesitdlile ;i
la cerin{a rnotivatd a beneflciarului. Programul va fi anun{at in scris Ia inceputul activitdtii Ei, ori de cdte
ori el va suleri modiflciri, pe parcllrsLrl deruldrii contractului.

Comatrda pentru numiruI de por{ii ce vol'trebr"ri preparatc gi servite beneficiarilor se va transmite
prestatorulLri, de cdtre reprezentantul beneflciarului.

in firnclie de moditicarilc intervcnitc in fi'ccvcn(a pcrsoanclor bcncflciarc alc scrviciurlui de
catering, autoritatea contractantd igi rezervd dreptLrl de a suplimenta sau diminua numdrul de porfii, f]ri
rnodiflcarea prelului unitar Ei fErI vreo notificare prealabilS, ci numai prin precizdrile cr-r privire la
nurndrul de beneflciari cLrprinse in comanda lansatd cdtre prestator.

Livrarilc vor putea incepe odati cu incheierea contractului confbrm cornunicirilor priniite dc [a
beneficiar, conlorm cu prevederile caietului de sarcini, anexd la corrtract.

2.2.Partictrlaritali ale meniurilor solicitate de autoritatea contractantd, beneficiard a serviciului de

cateriug:

Meniurile de tip pachet alimentar se vor livra conlbnn cerinlelor prevdzute in anexele la Ordinul
ministrr"rlui sdndtdlii pLrblice nr. 1.56312008 pentrLr aprobarea Listei alimentelor nerecornandate
pregcolarilor si gcolarilor qi a principiilor care stau labaza unei alimenta{ii sandtoase pentru copii qi

adolescenti gi al prevederilor cuprinse in H.G. nr. 92812023 pentru aprobarea Normelor metodologice de

aplicare a prevederilor H.G. Nr.2312025 privind institr.rirea Programulni na{ional "Masd sdn[toasd" in
anLrl 2025.

Unitalile care produc, prepara, transporta qi distribuie alin'rente in cadrul acestui prograrn sunt
supLrse controalelor sanitar-veterinare qi pentru siguran{a alimentelor oficiale, ef-ectuate de cdtre
personalul de specialitate din cadrul direc{iilor sanitar-veterinare qi pentru siguranla alimentelor
judefene, respectiv a municipiului BLrcuregti, in conforrnitate cu prevederile Regularnentului (UE)
20171625 al Parlamentului E,uropeangi alConsiliului din l5martie20lTprivindcontroaleleoficialegi
alte activit6li oficiale efectuate pentru a asigura aplicarea legislaliei privind alimentele gi furajele, a
normelor privirrd sdndtatea gi bLrndstarea animalelor, sdndtatea plantelor gi produsele de protec{ie a

plarrtelor, de rnodiflcare a Regularnentelor (CE) nr. 99912001, (CE) nr.39612005, (CE) nr. I .069/2009,



(CE) nr. 1.10112009, (UE) nr. l.l5ll20l2, (UE) nr.65212014, (UE) 20161429 qi (UE) 201612.031 ale
ParlamentulLri ELrropean qi ale Consiliului, a Regularnerrtelor (CE) nr. 112005 gi (CE) nr. 1.099/2009 ale
CorrsiliLrlLri qi a Directivelor 98/58iCF.,l999l74lCF.,2007l43lCF.,2008lllglcE. qi 2008/l20lC'.F. ale
Consiliului 9i de abrogare a RegLrlarnentelor (CE) nr. 85412004 qi (CE) nr. 882/2004 ale Parlarnentului
European gi ale Consiliului, preclux gi a Directivelor 89/608iCEE, 8916621CFF.,9014251CF.F.,

9ll496|CF.F.96123ICF.,96l93lcb. Si 9717\ICF, ale ConsiliulLri qi a Deciziei 92l438|CEF. a ConsiliLrliri
(Regularneritu I privind controalele ofi c iale).

Nonnele minime obligatorii care trebuie respectate in furnizarea pachetului alimentar pentrr-r

pregcolari gi elevi :

1. NLr se adaugd aditivi alimentari, conservan{i sau orice alt tip de poten{iatori de arome gi gust
in cazul m6rrcdrurilor calde, preparate la nivelul cantinelor din incinta urritdlilor de inv6{5m6nt sau la
nivelLrl unitSlilor de tip caterirrg gi care urmeazd a fi servite pregcolarilor qi elevilor; de asemenea,
produsele de origine anirnald sau nonanimalS din care se prepard aceste mAnc[ruri trebr.rie sd respecte
Iegisla{ia in vigoare privind aditivii permiqi a fl adduga(i in alirnente.

2. Ceapa pregdtitd irr prima lazda etapei de gdtire nLr se prdje;te, ci se inabug[ cu apd.

3. Sarea iodatd utilizatd trebuie sd respecte legisla{ia in vigoare privind aditivii permiqi a fi
addLrgati in alimente.

4. Evitarea asocierii alimentelor din aceeaqi grupd la f'elurile de mAncare servite; de exemplu, la
masa de prdnz nLr se vor servi f-elLrl I gi fblLrl 2 preponderente cu glucide - cereale, ca de exernplu, supa
cu gdlLrgti gi friptura cu garniturd din paste flinoase. ci din Iegume.

5. Nu se vor permite mdncdrurile precllm tocdturi pra.iite. Oudle se recorrandd a fr servite ca
omletl la cuptor.

6. Se recomandd irnbogd{irea ra{iei in vitamine gi sdruri minerale prin fblosire de salate din
crLrditdli qi adiugare de legr"rme - fl'urrze in supe gi ciorbe.

7. Interdic{ia fblosirii cremelor cu oud qi frigc6, a maionezelor, indif-erent de anotimp, precum gi

a oudlor fierte, neseclionate dup5 fierbere.

8. MAncarea livratdtrebuie gdtitdin diminea!azilei in care se serveqte, pdstr6rrdu-se in condilii
sanitar - veterinare gi pentru siguran{a alimentelor, precLlm gi in condilii igienico - sanitare gi la
temperaturi corespunzdtoare, conlorm legisla{iei in vigoare.

9. Unitatile de invS{imdnt in care se desligoard programr"rl aLr obligativitatea de a pdstra 48 de

ore probe din alimentele servite copiilor, confbrm legisla[iei in vigoare.

Specifica[ii tehnice:

l. Caracteristici generale

Se vor furniza:

* pachet alimentar: produse de panifica{ie din fEind integrala - pdine feliata sau batoane/chifle -

80 g - maximum 50% din greutatea totala a pachetului, produse din carne qi/sau brdnzeturi/derivate din
lapte 40 g - minirnum25o/o din grer"rtatea totalS a pachetului gi legurne - rogii, castrave{i, salatd sau alte
produse sirnilare - 40 g - maximum 25oh din greutatea total5 a paclietului.



* La acestea se va addLrga un ti'uct- fi'LrctLrl flind dif.erit in flecare zi a saptamanii.

l.l. Produsele alirnentare sunt livrate zilnic din Lrnit5li aLrtorizate/inregistrate sanitar - veterinar gi

pentrll siguranla alimentelor gi sunt pdstrate pdna la servire, dacd hrana nu este servitd intr-un interval cle

60 de minute de la livrare, in unit5lile de inva{amAnt preuniversitar. irr condilii igienico - sanitare qi de
siguran{a al imentelor', potrivit prevederi lor legislaliei irr vi goare.

l.2.in situafia desfEquririicursurilor prin interrnediul tehnologiei gi al internetului sau a qcolariz[rii
elevilor la domiciliu, produsele alimentare vor fi livrate gi distribuite zilnic elevilor care nlr participd la
cursuriin Lrnitatea de inv6{dm6nt, conform deciziei la nivel local qicu respectarea prevederilor legale in
vigoare.

1.3. Of'ertan{ii trebLrie sd introducd o def-alcare a costurilor, per porlie, pe urmitoarele categorii:

a) contractele de furnizare: valoare produse qi servicii de transport;

2. Eviderr{a cantitatilor solicitate, distribLrite gi consurnate

2.1. Fiecare unitate de inva![m6nt beneficiara a PNMS va line evidenfa cantitdlii de produse
cortsLtmate, merrlionAnd categoriile de berreflciari, tipLrl de produs, cantitatea per por{ie, numdrul de
por{ii gi nunrdrul de zile de gcoald, precllm qi eviden{a numdrului de copii.

2.2.1:urnrzorui/Prestatorurl aul.orizat/inregistral ;i rrnitaqile inregislrate/arrtorizale sanitar -
veterinar $i pentrlr siguran{a alimerrtelor vor pastra ;i vor prezenta organismelor de control competente
documentele cornerciale qi tehnice privind produsele alirnentare distribLrite, precum gi documentele care
sd ateste calitatea qi sigLrran{a acestora, dLrpd caz; Lrnitalile de invalarnAnt aLr obligalia de a pdstra avizele
de expedilie aferente fiecdrei distribu(ii.

2.3. Lunar, autoritatea contractantdvarealiza centralizarea cantitdtii de produse consumate per
categorie de produs, in firnc{ie de sitLralia numdrului de copii qcolarizali in luna precedenti, pe care o va
corela cLr sitr-ra(ia existentd la furnizor. Toate par{ile implicate in procesul dc distribu{ie a produselor
alimentare menlionate la pct. I vor plstra documentele justificative pe o perioadd de cel pufin 3 ani,
inoepArrd de la sfArqituI anului intocmirii acestora.

3. Calitatea produselor

Prodr"rsele alimentare trebuie sd respecte prevederile Regr-rlamentului (ClE) nr.2.07312005 al Cornisiei
din l5 rroiembrie 2005 privind criteriile microbiologice pentru produsele alimentare, cu modificarile qi

completdri le u lterioare.

Pentru grupele speciale de consumatori - copii cu diabet, intolerarr{d lalactozd. gluten sau alte
problerne de naturd medicala - se va asigura regirnul alimentar prescris de rnedicul specialist. TipLrl de
L..^^x -J^ -^.,:.* ^: ^^.-.2t^,^^.- .a):-- --- -,-^ l^ ----r,--- I I a : r' I :cllldlld ur luglilr ir Ldllr.il.dtsa lluLu5ala 5e plgvau lll ullg\a la uuilttau[Lll uc lUilllzatg. lliltu Spccillcatu
perrtru flecare qcoala gi elev.

OfertantuI va tine seama de urrnatoarele exceptii:

- copii cu diabet, intoleranJa lalactozd, gluten sau alte probleme de naturd medicalS - de a asigura
regirnul alimentar prescris de medicul specialist.

4. Siguran{d gi perisabilitate microbiologici



Termenul maxirn pentru consumul produselor transportate de la furnizor cdtre unit6lile qcolare,
respectivelevsaupreqcolar, dupdcaz,vafide24deoredelamomentul arnbaldrii pentrusandviciuri.

in situaliain care hrana nu este servitdirrtr-un interval de 60 de minute de la livrare, produsele
alimentare sunt pdstrate, pAnd la servire, in spalii amenajate, in care sunt asigurate conditiile de
manipulare gi depozitare indicate de producdtor, in conformitate cu prevederile legale in vigoare privind
igiena gi siguran{a produselor alimentare, condilii care si poata fi monitorizate qi controlate.

Pentru depozitare in gcoli se vor folosi spa{ii special amenajate pentru pdstrarea produselor
alimentare in condilii de siguranld a alimentelor prevdzute de legisla{ia in vigoare, asigurate de cdtre
beneficiar - unitatea de invd{6m6nt. Produsele alimentare vor fi pdstrate p0nd la servire in condiliile
indicate de producdtor, cu respectarea prevederilor legale in vigoare.

5. Condilii pentru transport qi distribu{ie

Produsele alimentare vor fi transporlate de la furnizorcdtre unit6lile qcolare, respectiv elev sau
pregcolar, dupd caz, numai cu mijloace auto speciale, autorizate/inregistrate sanitar - veterinar gi pentru
siguran{a alimentelor, potrivit prevederi lor legislaliei in vigoare.

6. Metode de testare qi control

Produsele alimentare se analiz.eazd doar in laboratoare autorizate sanitar - veterinar gi pentru
siguran[a alimentelor care au metodele de analizd, acreditate.

7. Persoanele angajate in producerea, manipularea gi distribulia produselor alimentare sunt
obligate sd de{ind certificat de absolvire a unui curs de Noliuni fundamentale de igiend sau echivalent,
conform Ordinului ministrului sdnitAtii qi al ministrului educa{iei nr.2.20914.46912022 privind
aprobarea Metodologiei pentru organizarea qi certificarea instruirii profesionale a personalului privind
insuqirea nofiunilor fundamentale de igiend, cu modificarile qi cornpletdrile ulterioare, gi fiqf, de
aptitudini specifice activitatii deslZgurate sau echivalent, conform Hotdr6rii Guvernului nr.35512007
privind supravegherea sdndta!ii lucrdtorilor, cu modificirile qi completdrile ulterioare.

8. Ambalare, etichetare, marcare

Produsele alimentare preambalate trebuie sd prezinte inscris prin etichetare urmdtorul element:
,'PRODUS DISTRIBUIT GRATUIT''.

in cazul produselor alimentare care nu se supun prevederilor definitriei "produs alimentar
preambalat" trebuie indeplinite urm6toarele cerin[e:

a) pentru cele distribuite de unitSlile de alimentalie publica se va indica la livrare, printr-un document
scris care inso{egte produsele: denumirea produsului, substanle care provoac[ alergii sau intoleranfe, o
men{iune privind lotul, respectiv data producerii qi sintagma "PRODUS DISTRIBUIT GRATUIT";

b) pentru cele preparate in regim propriu, respectiv pachet alimentar, lista meniului va fi afigati la loc
vizibil gi va conline denumirea produsului, ingredientele componente qi substan{ele care provoac[
alergii sau intoleran{e.

CAPITOLUL III . CERINTE PRIVIND PRESTAREA SERVICIILOR DE CATERING

3.1. Motive de excludere:



Of-ertanIii nutrebuiesdseregdseascdinsitua{iileprevdzutelaart. 164,165 gi l67din Legea
9812016 privind achiziliile publice cLr modificf,rile gi completarile ulterioare.

3.2. Capacitatea de exercitare a activit6lii profesionale

Ofertan(ii vor prezenta documente de calificare dirr care s[ reiasd existenJa unei forme de
inregistrare a firmei in condiliile legii din iard de rezidenla, sE reiasd cd operatorul economic este legal
constituit, cd nu se afla in nici una dintre situaliile de anulare a constituirii, precum qi faptul cd are
capacitatea profesionald de a realiza activitdtile care fac obiectul contractului.

Certificat constatator emis de ONRC de pe l6ngd Tribunalul Teritorial din care sd rezulte adresa
actuald qi obiectul de activitate al societdfii. Obiectul contractului trebuie sd aib[ corespondent in codul
CAEN din certificatul constatator emis de ONRC (principal sau secundar).

Informaliile cuprinse in documentuljustificativ trebuie sd fie valabile/reale la momentul
prezentirii.

Ofertanlii str[ini vor prezenta documente echivalente in tara de reziden{a.

3.3. Capacitatea tehnicd ;i profesionalS

Prestatorul trebuie sd aib6 capacitatea de a livra hrana - numdrul de porlii zilnice/sdptdm6nale la
ora solicitat[ gi mijloacele de transpor-t necesare corespunzltor dotate.

3.4. Modul de prezentare a ofertei

Oferta pentru atribuirea contractului de achizilie include obligatoriu cele doui cornponente ale
sale: propunerea tehnicf, qi propunerea financiard, carc vor fi elaborate conform prezentului caiet de
sarcini.

in cazul in care oferta nu respecta cerin{ele prevdzute in documentafia de atribuire, comisia de
evaluare are dreptul de o respinge.

Pentru pregdtirea qi transmiterea ofertei, ofertantul are obligafia de a examina toate documentele
aferente documentafie de atribuire.

Perioada de valabilitate a ofeftei este de 45 zile.

Limb[ de redactare a ofertei: limba roman[.

3.4.1 . Cerinle pentru Propunerea tehnic[

Prezentarea propunerii tehnice. Oferlarea de produse cu caracteristici tehnice inferioare,
neconforme cu cele prevdzute in caietul de sarcini atrage descalificarea ofertantului. Este obligatorie
intocmirea propunerii tehnice astfel incAt, in procesul de evaluare, informafiile din propunerea tehnicd
sd permitd identificarea facild a corespondentei tehnice din Caietul de sarcini.

Propunerea tehnici se va redacta in limba romana, va fi semnat6, stampilata de reprezentant
legal sau imputernicit gi va avea un caracter ferm gi obligatoriu din punct de vedere al con{inutului pe

toatd perioada de valabilitate stabilitd de autoritatea contractantd.

Propunerea tehnic6, va fi inso[itd de urmdtoarele:



- Declaralie de respectare a condiliilor de mediu, social gi cu privire la relaliile de muncd pentrLr
personalul propriu, datala gi semnatd de reprezentantul legal/imputernicit - inclusd in cadrul
documentului "Formulare" - aferente documenta!iei de atribuire.

- Contract de achizitrie din documenta{ia de atribuire - inclus in cadrul documerrtului
"Formulare". Contractul de achizilie va fi insugit prin semnare qi stampilare de c[tre reprezentantul
legat/imputernicit, indicdnd faptul c[ ofertantul l-a citit, in{eles gi acceptat pe deplin.

in cazul in care pe parcursul indeplinirii contractului de achizilii se constatd faptut cd anumite
elemente ale propunerii tehnice sunt inferioare sau nu corespund cerinfelor prevdzute de caietul de
sarcini, prevaleazd prevederile caietului de sarcini.

- Demonstrarea capacitatii tehnice qi/sau profesionale de a produce zilnic numarul de portii
solicitat.

- Informafii privind mijloacele de transporl, dotdrile, autorizarea, capacitatea acestora, care si
probeze capacitatea ofertantului de a asigura livrare zilnicd de hrand, cu respectarea normelor de igiena
sanitar-veterinara. Se va face o prezentare a modalita{ii de livrare, termenul de livrare de la data primirii
comenzii, modul de respectare a legisla{iei sanitar-veterinare, modul de organizare gi de alocare a
resurselor disponibi le;

- Inl'orma{ii privind personalul de specialitate solicitat.

- Informalii privind asumarea condiliilor gi termenelor de livrare: termen de solicitare a
comenzii; loc de livrare;

Lipsa propunerii tehnice va duce la excluderea operatorului economic din procedurd.

Pachet alimentar se distribuie sub formd ambalat6, cu respectarea prevederilor legale referitoare
la condiliile sanitar-veterinare Ei pentru siguran{a alimentelor.

Valoarea totala a ofertei nu trebuie si depdgeascd valoarea totala estimatd a contractului de
achizilie publicS, respectiv 443.182,00|ei fara TVA.

Propunerea financiard trebuie sd fie corelatd cu elementele propunerii tehnice qi respectiv cu
Cerinfele specificate in prezentul Caiet de sarcini. Propunerea financiari se completeazd conform
"Formularului de oferta" inclus in cadrul documentului "Formulare" - aferente documentafiei de
atribuire. Preful ofertat in cadrul propunerii financiare va include toate cheltuielile legate de prestarea
serviciilor.

3.4.2. Cerinle pentru Propunerea financiard

Oferta financiard se compune din prelul unitar ofertat de fiecare operator economic x cantitatea
maximd aferentd contractu lu i.

Ofertantul va elabora propunerea financiard astfel inc6t acesta sd furnizeze toate informa[iile
solicitate cu privire la pref precum gi la alte conditrii financiare gi comerciale legate de obiectul
contractului de achizitrie publica.

Valoarea ofertei, IErd TVA, care va face obiectul compardrii prefului ofertei, reprezintd total
valoare oferta 1br5 TVA, comunicata prin anuntul de participare.



in cazr-rl in care pre(Lrl lira'l'VA, inclus in propunerea ftnanciard. depdqe:;te valoarea estimatd
comunicatd prin anurr{Lrl de participare, ot-erta este considcrati inacceptabil[.

Denumire Cantitate
(numar
meniuri)

Pret/LlM Valoare fara
TVA

TVA
(diferentiat)

Valoare cr"r

1-VA

0 I 2 J
(lx2)

4
(3x%TVA)

5

(3+4)
Materie primd.

Preparare

Distributie
TOTAL

Not6:

- Propunerea financiard/preful din propunerea financiard va fi exprimat in lei, fdr[ TVA, cu doui
zecimale;

- in cazul in care ofefta nu respecta cerinlele prevdzute in documentafia de atribuire, comisia de
Evaluare are dreptul de a o respinge;

- ALrtoritatealentitatea contractant6 va stabili oferta c6gtigdtoare pe baza criteriului de atribuire
stabilit - "cel mai bun raport calitate-pre{";

- in condiliile in care ofertantul respectiv indeplinegte criteriile de calificare solicitate. Evaluarea
gi atribuirea contractului se fac la nivelul obiectului procedurii de achizilie;

- Propunerealoferta financiar[ are caracter ferm gi obligatoriu din punctul de vedere al
con{inutului pe toatd durata de valabilitate.

- Pretul este ferm qi obligatoriu pe toatd perioada de derulare a contractului.

Valoarea ofertei conline toate cheltuielile legate de achizilionare produse, transport, ambalare,
livrare, distribuf ie etc.

Se vor prezenta:

l. Declarafie pe propria rdspundere privind neincadrarea in art. 164, 165 qi 167 din Legea nr.
981201 6 privind achiziliile publice;

2.Declaralia pe propria rlspundere cu privire la conflictul de interese definit de art. 59 gi 60 din
Legea nr.98l20l 6 privind achiziliile publice;

3. Actul constitutiv;

4. Certificat de atestare fiscald eliberat de organul de administrare fiscald al administraliei
teritoriale deperazacdreiaoperatoruleconomic are sediul social privind plata labugetul local -
formulare tip emise de organismele competente, din care si reiasd cE nu are datorii restante la momentul
depunerii acestora;

5. Autorizalia de funclionare a firmei, emisd de organele competente valabilS la data depunerii
ofertei;

6. Certificatul constatator emis de Oficiul Registrului Comerlului, in termen de valabilitate;



7. Dovada autorizdriilinregistrdrii sanitar-veterinare a unit6tilor din care se livreazd pachet
alimentar;

8. Dovada autorizdriilinregistr6rii sanitar-veterinare a mijloacelor auto speciale cu care se

efectueazd tran sportu I m Ancdri i cdtre un it6li I e sco I are.

Evaluarea ofertelor:

Criteriul de atribuire este "cel mai bun rapoft calitate-pret"

Avdnd in vedere prevederile art.3 alin. (5) din OUG nr. 10512022, criteriul privind cel mai bun
raport calitate-pret se aplicd pentru acele ofefte care aloca cel pulin 40%o din suma disponibilS per
beneficiar pentru achizilia materiei prime.

Criteriul de atribuire va fi cel mai bun raport calitate-pret.

Factorii de evaluare folosili de Autoritatea Constractantd pentru alegerea ofertei cu cel mai bun
raport calitate-pre{ sunt urm[torii:

Factor de evaluare nr.l - Pretul Ofertei-3O%

Pretul ofertei - 30%

Factorul de evaluare pretul ofertei a fost introdus pentru cheltuirea eficienta a banilor publici c
catre autoritatea contractanta, punctajul maxim alocat conducand la un bun raport calitate pret pentru
servicile prestate.

Autoritatea contractanta doreste sa obtina un serviciu la cel mai inalt nivel calitativ raportat la
cel mai scazut pret, in vyederea eficientizarii utilizarii fondurilor publice.

Algoritm de calcul. Punctajul se acorda astefel:

a. Pentru cel mai scazut dintre preturi se acorda punctaj maxim alocat, respectiv 30 de puncte.

b. Pentru celelalte preturi ofertate, punctajul P(n) se calculeaza astfel: P(n): Pret minim
ofertat/Pret "n" x punctaj maxim alocat 30 puncte, unde: P(n): punctajul ofertei n

pret "n": pretul ofertei n.

Componenta tehnica:

Factor de evaluare nr.2 - Valoarea pentru materia prima din pretul total/ pachet alimentar.
Com ponent a tehnica- 40Yo

Algoritm de calcul. Punctajul se acorda astfel:

a. Pentru cel mai mare nivel al valorii materiei prime din pretul total/pachet

alimentar, se acorda punctajul maxim alocat, respective 40 de puncte.

b. Pentru celelalte niveluri ale valori i materiei prime din pretul total/pachet

alimentar, punctajul Pmp(n) se calculeaza astfel:

Pmp(n) : MPn/MPmax x punctaj maxim alocat (40 de puncte) unde:

MPn: nivelul "" al valorii materiei prime din pretul total/pachet alimentar;



MPmax: nivelul cel mai ridicat al valorii materiei prime din pretul total/pachet alimentar.

Factorul de evaluare nr. 3 - Componenta tehnica Experienta si calificarea personalului de
specialitate (bucatar) :30 puncte

Prin personal de specialitate se intelege bucatar. Fiecare ofertant vaprezenta un centralizatorcu
personalul angajat in specialitatea de bucatar in ordinea descrescatoare a vechimii. La data publicarii
anuntului de parlicipare personalul(bucatari) trebuie sa aiba statutul de angajat in plata la ofeftant cu o
vechime de minim l2 luni.

Pentru fiecare specialist- bucatar- se va prezenta o copie a contractului de munca, extras
REVISAL, precum si diplome, autorizati, certificate din care sa rezulte specializarea acestuia.

Algoritmul de calcul. Punctajul se acorda astfel:

a. Pentru cea mai mare suma a anilor de vechime pentru cei 4 bucatari se acorda 30 pct.

b. Pentru celelalte niveluri ale sumei vechimii pentru cei 4 bucatari punctajul se acorda astfel:

Prin experienta si calificarea personalului de specialitate a operatorului economic se intelege
suma anilor de vechime a angajatilor calificati in specialitatea de bucatar a primilor 4 (patru) angajati
din centralizatorul prezentat.

Urmare a complexitatii si importantei acordului cadru, autoritatea contractanta a decis aplicarea
criteriului calititiv ce tine de experienta si cali ficarea personalului de specialitate a operatorului
economic, pentru asigurarea unui serviciu calitativ si calificat.

Bucatarul reprezinta un element important in eea ce priveste procesul de preparare a hranei
pentru elevi. El este responsabil de coordonarea echipeicu atributiide pregatire a pachetului, aspect
important si imperios necesar pentru asigurarea hranei la timp si de calitate.

Activitatea acestora reprezinta n aspect important in cea ce priveste asigurarea necesarului
cantitativ si calitativ al hranei pentru copi din scoli/gradinite.

Detalii privind aplicarea algoritmului de calcul

Calculul punctajului total al ofertantului "n"" se face dupa formula:

Ptotal:P l(n) + P2(n)+ P3(n)

Pt-punctajul total al ofertantului "n"

Pl(n)- punctajul pentru pretul ofertei facute de ofertantul "n"

P2(n)- punctajul pentru valoarea materiei prime.

P3(n)- punctajul pentru experienta si calificarea personalului de specialitate a ofertantulLli "n"

Pre{ul ofertei este ferm.

Oferta declaratd c6gtigdtoare conform criteriului de atribuire stabilit trebuie sd indeplineasca
toate specificaliile tehnice minime obligatorii, aga cum au fost acestea stabilite in caietul de sarcini.

Operatorii economici pot fi exclugi din procedura de achizilii publice/pot fi urmdriliin justifie in
temeiul legislaliei nalionale in cazuri grave de declaralii false atunci c6nd au completat documente de



calificare refbritor [a irrfbrma{iile furnizate privind absenta motivelor de excludere, indeplinirea
criteriilor de calificare sall a factorilor de evaluare qi/sau nu au fost in mdsurd sd prezinte documentele
justificative.

Orice operator economic interesat are dreptul de a solicita clarificdri privind documentafia de
atribuire, in termenul stabilit prin anun{ul de parlicipare.

Rdspunsurile la solicitarile de clarificdri vor fi depuse la sediul autoritEtii Contractante gi vor fi
transmise cu cel pu{in 3 zile inainte de termenul stabilit pentru depunerea oferlelor.

Nota:

in cazul ofertelor cu punctaj egal, se va lua in considerare ofeftd cu cel mai mare punctaj oblinut
la procentul privind costul cu materiile prime, dacd giin acest caznu se poate departaja oferta
cdgtigatoare, datoratd egalitalii de costuri, se va solicita depunerea unei noi oferte financiare operatorilor
economici aflaliin aceea;i situa{ie, intr-un termen de maxim 24 ore de la comunicare.

Ofertd care va fi declaratd c6;tigatoare, trebuie sa indeplineasci in totalitate cerin{ele din
documentalia de atribu ire.

3.5. Cerinle specifice privind alimentele:

Porliile vor fi pregdtite Ei preparate de cdtre contractant in cantitAfile qi conlinutuI caloric stahilit
prin normele de hrand prevdzute de legislalia in vigoare gi cu respectarea Ordinului nr. 1563/2008
pentru aprobarea Listei alimentelor nerecomandate pregcolarilor gi gcolarilor;ia principiilor care stau la
bazatrnei alimentalii slndtoase pentru copii gi adolescenli, Legea nr.12312008 pentrr"r o alimenta{ie
sdn[toasi in unitSlile de inv[ldmAnt preuniversitar, alte reglementdri specifice privind siguranJa
alimentelor.

Toate produsele vor respecta prevederile legale in vigoare privind siguranla alimentelor:

- proteine (carne, brdnzd,lapte, oud gi proteine vegetale);

- lipide (grdsimi); - glucide (dulciuri, fructe, cereale, legume).

Mdnc[rurile nu vor conline substanJe conservante gi coloranli artificiali gi in elaborarea lor se va
evita pe cdt posibil folosirea oricdror factori alergogeni. Ofertantul trebuie sd asigure prepararea hranei
din produse agroalimentare de calitate, insotrite obligatoriu de certificate de calitate gi sanitar veterinare.
Ofertantul trebuie sd asigure condiliile igienico-sanitare prevdzute de actele normative in vigoare
privind depozitarea qi pdstrarea produselor agroalimentare, respectiv pentru distribulia hranei.

3.6. Cerinle privind transpoftul:

Transportul hranei se va face de cStre contractant, cu mijloaceie de transport proprii, autorizate
sanitar-veterinar pentru transportul hranei, de c[tre organele competente.

Contractantului ii revine sarcina de a ambala hrana transporatata astfel incAt aceasta sd facd fa!d,
lErd limitare, la condiliile din timpul transportului, astfel incdt sb ajungd in bund stare la destinajia
final[.

De asemenea se vor respecta urm[toarele:



I'lrarra va fi irnpachetata. marripulatd, gi transportata astl'el incAt sd lie prote.jata irnpotriva
oricdrorcontamindri probabile ce va fbce alirnentele irnpropriiconsumului Lrman, periclitarii sdnst6tii
salt contaminarii in aqa mod incdt nu se vor putea consumain acea stare.

in particLrlar, alimentele trebuie amplasate gi/sau prote.iate astf-el incAt sa se rninimalizeze riscul
contamindrii.

Mijloacele de transport qi containerele de transport (dulapuri calde/flrigorifice), trebuie men{inute curate
pentru a preveni contaminarea alimentelor.

3.7. Cerinle privind igiena personalului:

Fiecare persoand care lucreazd in zona de rnanipLrlare a alimentelor trebuie si menlind un grad
ridicat de cLrr6!enie personald qi trebLrie sd poarte irnbrdcdminte adecvat[, cllrata.

Prestatorul care lucreazd la prepararea hranei are obliga{ia de a ef-ectua controalele medicale
(analizele medicale) ale angajalilor confbrm legislatiei in vigoare.

Persoanele angajate in prodLrcerea, manipularea gi distribulia prodLrselor alimentare sr-rrrt obligate
sa delina certillcat de absolvire a unui curs de No{iLrni flndamentale de igiena sau echivalent, conlbrnr
Ordinului ministrului sAndtdtii qi aI ministrului educa!iei, cercetdrii gi tineretLrlr.ri nr. 1.22515.03112003
privind aprobarea Metodologiei pentru orgarrizarea 5i certiticarea instrLririi prolesionale a personalului
privind insu;irca nofir-rrrilor fundamentale de igierrd. cu rrrodificdrile qi corrpletdrile ulterioare. qi tisa de
aptitLrdirri specitice activitAtii desfdgLrrate sau echivalent, confbrrn Hotdrdrii GLrvernului nr.35512007
privind supravegherea sanatd{ii lucratorilor, cu modif-icarile r;i complet[rile ulterioare.

CAPITOLUL IV - ALfE CONDII"II MINIME IMPUSLI DE AUTORITATEA
CONTRACTNNT'A

a. Existenta SistemulLri de Managernent al Calitati ISO 9001:2015 sau echivalent, implementat
pentru activitatea de preparare si servire a hranei si a sistemr"rlLri de siguranta alimcntara ISO
22000:201 5 HACCB sau echivalent, ISO 14001l20l 5 sau echivalent.

b. Un ingirrer de industrie alimentara responsabil cLr calitatea, minim l0 ani vechime.
c. Un dietetician cu stLrdii superioare de specialitate responsabil cu intocmirea meniurilor clr o

vechime minirna de l0 ani din care 3 ani in cadrul prestatorr"rlui.

d. Experienta sirnilara minim 3 contracte subsecvente, se intelege pachete alimentare pentru

copi i din scoli/gradinite.

Of'ertantul trebr"rie s6-1i asLrme infreaga responsahilitate perrtru prestarea serviciilor de preparare
qi distribuire a hranei.'Iotodat5, este rdspunzdtor atltl de siguran{a tuturor operaliLrnilor gi metodelor de
prestare utilizate, c6t gi de calificarea personalului folosit pe toatd durata contractului.

Dacd vreunul din produsele livrate nlr corespunde specificalilor tehnice din prezentul Caiet de
Sarcini, achizitorul are dreptul sd il resping6, iar Prestatorul are obligalia, fEra a modiflca preful, de a
inlocui produsele reluzate gi de a l'ace toate modificdrile necesare pentru ca, pe viltor, produsele sd
corespundd din purrct de vedere calitativ.

in cazurl in care vor constata abateri care pot conduce la consecinle grave pentru starea de
sdn6tate a beneflciarilor, personalul de specialitate al beneficianrlui va avea dreptul sd sisteze
distribuirea hranei, iar prestatorul va fi obligat sd inlocuiascd alimentele sau hrana in cauzd cu alta
corespunzdtoare, lErd a pretinde pldli sr.rplimentare pentru aceasta, in termen de maxim 2 (dou6) ore de



la primirea notificdrii. DacI deficientele constatate nu sunt remediate in termenul stabilit, se va declansa
procedura de reziliere a contractului cu toate consecinlele ce decurg din acestea. Cantitdtile constate
lipsa in urma verificdrilor efectuate vor fi acoperite in cel mai scurt timp.

CAPITOLUL V - RECEPTIA SERVICIILOR

La efectuarea recep!iei :

Receplia hranei se va realizazilnic de cdtre achizitor prin persoanele desemnate de cdtre acesta.

Procesulverbal de receplie vaaveaanexatcentralizatorulcu numdrul de po4ii livrate zilnicin
care se va preciza meniul din ziua respectivd.

Prestatorul trebuie sd permita exercitarea controlului efectuat de cdtre reprezentantii
beneficiarului in ceea ce privegte modul de depozitare a alimentelor, prepararea hranei, etc. Toate
controalele vor fi efectuate in prezenla reprezentan{ilor prestatorului.

5.1. Condilii de livrare:

Livrarea trebuie sd fie inso{itd de urmdtoarele documente:

- aviz de insolire a mdrfii;

- procesul verbal de receptie a hranei;

- certificat de calitatea sau declaralie de conformitate.

CAPITOLUL VI - CONDITII DE FACTURARE $I PLATA

Facturarea serviciilor prestate se va face o datd pe lund inbaza avizelor gi proceselor verbale de
recep!ie. Facturile vor reflecta cantitdtile recep!ionate efectiv de autoritatea contractantd confirmate prin
procesele verbale de receplie. Plata facturilor se va face in termen de 30 de zile de la data inregistr[rii la
beneficiar.

Plata se va face din bugetul alocat, lard ca achizitorul s[ fie obligat sI facd plata din bugetul
propriu.

6.1. Condilii minime de calitate

Contractantul va rf,spunde pentru calitatea serviciilor prestate in condiliile legislaliei in vigoare in
Romdnia;

6.2. Dispozilii finale

Contractul se reziliazd, de drept lErd platd unor daune materiale (bdnegti), in situalia in care:

- comisia de receplie constituitA la nivelul Scolii Gimnaziale Fdrtdnesti , consemneazd,intdrzieri
nejustificate qi repetate a livr[rilor. in sensul prezentului Caiet de ,ur.ini, intarzieri acceptabile
constituie intArzierinu mai maride l5 minute, dar nu mai mult de o datd la 30 zile.

- au loc intreruperi nejustificate ale prest[rii de servicii de cdtre contractant;

- se livreazd produse neconforme;

Obligativitatea asigurdrii activitAtilor qi serviciilor tn regim de continuitate ;



Contractantul are obliga!ia de a presta serviciile contractate in aga fel incAt, prirr acliunile sale si
nu producd nemullumiri in r6ndul beneficiarilor finali;

Contractantul are obligalia de a presta serviciile astfel incAt sd deranjeze cAt mai puf in activitatea
normalS in institu!iile beneficiarului;

Contractantul are obligalia de a lua toate misurile pentru evitarea oricirui fel de accident,
epidemie sau alte asemenea;

Autoritatea Contractant[ nu va fi responsabild pentru nici un fel de daune interese compensalii
pldtibile prin lege, in privin{a sau ca urmare a unui accident ori prejudiciu adus oricdrei persoane fizice
sau .iuridice;

Prestatorul (ofertantul cdgtigator) vatratatoate documentele, datele gi informaliile cu care va
intra in contact sau pe care le va accesa, ca avdnd caracter personal gi confidenlial qi se va conforma in
consecin{a tuturor legilor, normelor qi reglementarilor in vigoare din Rom6nia. Exceplie vor face
documentele din cadrul prezentului dosar de achizilie public6, a$a cum este definit de prevederile Legii
9812016, cu modificdrile gi completdrile ulterioare.

De asemenea, cu excep[iacazului in care este necesar oa Prestatorul (of-ertantul cdgtigdtor) sd
dezvdluie anumite informafii in scopul executdrii contractului sau in cazulin care documentele
menlionate mai sus au caracter de informalie de interes public, Prestatorul (ofertantul cdqtigdtor) nu va
publicd sau dezvdlui nici o infbrmalie lErd acordul prealabil scris alAutorit5lii Contractante. in caz de
dezacord, pri meazd decizia A utoritdt i i C o ntractante.

Oricare dintre documentele gi infonnaliile emise sau acumulate prin executarea acestui contract
trebuie s5 respecte regimul specific proiectelor cu finanlare nerambursabila in ceea ce priveqte
accesi bi I itatea, d i spon ib i I itatea gi plstrarea.

iNlocHarr.


